
季節のスタジオーネ 2500
Studione
季節の具材や、定番ピッツァ。おすすめの4種がひとつに！
＊ 本日のピッツァは別紙メニューをご覧ください。
　 またはスタッフまで。

クオーレルディーノのピッツァは超高温の薪窯で焼き上げた、外はさっくり、内側はもっちりのナポリスタイル！

焼きたてを熱いうちにどうぞ！ ハーフ&ハーフもお作りします、お気軽にスタッフまで！

毎週水曜日はマルゲリータが特別価格 1000yen!
＊ ディナータイム（17:00-21:30）は、ワンドリンクご一緒にご注文ください。

Wednes day Special
水曜日のマルゲリータ

P I Z Z A
ピッツァ

マルゲリータ 1350
Margherita
トマトソース、バジル、
グラナパダーノ、モッツァレラ

マルゲリータ 1850
エクストラ
Margherita Extra
トマトソース、バジル、
グラナパダーノ、水牛モッツァレラ

マルゲリータ 1880
プローヴォラ
Margherita Provola
トマトソース、バジル、
グラナパダーノ、
水牛燻製モッツァレラ

水牛モッツァレラと  1980
フレッシュトマトの
マルゲリータ
Margherita Speciale
トマトソース、バジル、グラナパダーノ、
ミニトマト、水牛モッツァレラ、
バージンオリーブオイル

マリナーラ ・ 1250
スペチャーレ
Marinara Speciale
トマトソース、オレガノ、
ニンニク、バジル、ミニトマト、
エクストラバージンオイル

ロマーナ 1500
Romana
トマトソース、バジル、
オレガノ、アンチョビ、ミニトマト、
ニンニク、モッツァレラ

ナポレターナ 1380
Napoletana
トマトソース、オレガノ、
アンチョビ、ニンニク、バジル、
ブラックオリーブ、ミニトマト、
オイル

スカルパリエッロ 1480
Scarpariello
トマトソース、オレガノ、ニンニク、
バジル、ミニトマト、ブラックオリーブ、
コショウ、オイル、グラナパダーノ

Recommend !

 　Seasonal Pi
zza



焼きたてのPIZZAお持ち帰りできます！
お気軽にスタッフまでお声がけください。

Freshly baked PIZZA is available to take home!
Please feel free to ask our staff.

チチニエッリ 1550
Ticinielli
トマトソース、ミニトマト、オレガノ、
バジル、しらす、ニンニク、オイル

＊価格は全て税込表示です。

デル ・ ソーレ 1580
Dell Sole
トマトソース、ナス、
アンチョビ、ケッパー、ブラックオリーブ、
バジル、オレガノ、グラナパダーノ、
モッツァレラ

バンビーノ 1600
Bambino
トマトソース、バジル、コーン、
マッシュルーム、ソーセージ
グラナパダーノ、モッツァレラ

ディアボラ 1800
Diavola
青唐辛子、ンドゥイヤ、ミニトマト、
チキン、ピカンテサラミ、
ブラックペッパー、
グラナパダーノ、モッツァレラ

クアトロ 1900
・ フロマッジ
Quattro Formaggio
ゴルゴンゾーラ、リコッタ、
タレッジョ、グラナパダーノ、
モッツァレラ
（ハチミツ別添え）

ビスマルク 1650
Bismarck
バジル、卵、マッシュルーム、
モルタデッラ、
グラナパダーノ、モッツァレラ

ディ・マーレ 2200
Di mare
トマトソース、モッツァレラ、
ミニトマト、バジル、
ムール貝、エビ、イカ、アサリ、
オレガノ、グラナパダーノ

プロシュート• 2100
ルッコラ
Prosciutto Rucola
トマトソース、ルッコラ、
バージンオリーブオイル、
生ハム、リコッタチーズ、
グラナパダーノ、モッツァレラ

ブラッチョ・ 1500
ディ・フェッロ 
Braccio Di Ferro
ほうれん草ソース、
サラミ、黒こしょう、
グラナパダーノ、モッツァレラ

コット・エ・マイス 1580
Cotto E Mais
コット、コーン、生クリーム、
バジル、ブラックペッパー、
グラナパダーノ、モッツァレラ

サルシッチャ 1800
・ フリアリエッリ
Salsiccia Friariell
サルシッチャ、フリアリエッリ、
モッツァレラ、燻製モッツァレラ

アンティーキ・ 1500
サポーリ 
Antichi Sapori
ルッコラ、モルタデッラ、ミニトマト、
グラナパダーノ、モッツァレラ、
燻製モッツァレラ

ボスカイオーラ 1800
Boscaiola
キノコ(６種)、ケイパー、コット、
グラナパダーノ、モッツァレラ


