
L U N C H

L U N C H  M E N U
11:30-15:00l.o.

＊価格は全て税込表示です ＊写真は一部、参考画像です。

フライドポテト 550
French Fries

ローストビーフサラダ 1180
Roast Beef Salad

水牛モッツァレラのカプレーゼ 1180
Mozzarella Caprese

海老とアボカド、マッシュルームのサラダ 1200
Shrimp, Avocado & Mushroom

旬のフルーツと水牛モッツァレラと生ハム 1400
Seasonal fruits, Cheese& Raw Ham

チーズの盛り合わせ 1200
Assorted Cheese

生ハムとサラミの盛り合わせ 1480
Affettato Misto

■ クオーレ プレートランチ 1650
 CUOREPlate Lunch
 〈プレート＋スープ＋ピッツァフォカッチャ or ライス〉

 シェアにもおすすめ！  盛り沢山の前菜にこだわりの
 ダブルメイン。 焼き立てピッツァフォカッチャつき！

■ 今週のパスタランチ  1350
 Weekly Pasta Lunch
 〈パスタ＋前菜＋サラダ＋スープ＋パンおかわりOK!〉

■ 月替わり  生パスタランチ 1500
 Monthly Fresh Pasta Lunch
 〈パスタ＋前菜＋サラダ＋スープ＋パンおかわりOK!〉

■  週替わり ピッツァランチ 1450
 Weekly Pizza Lunch
 〈週替わりピッツァ＋スープ〉

|   L U N C H  A  L A  C A R T A   |

生ハム 700 サラミ2種  600 モルタデッラ  600
単品でも注文OK!

ローストビーフサラダ
旬のフルーツと

水牛モッツァレラと生ハム

|   L U N C H  S E T  M E N U   |

ランチライム、2-3ページのPIZZAにスープ付！



P I Z Z A

P I Z Z A

マルゲリータ 1350
Margherita
トマトソース、バジル、
グラナパダーノ、モッツァレラ

マルゲリータ エクストラ 1850
Margherita Extra
トマトソース、バジル、
グラナパダーノ、水牛モッツァレラ

マルゲリータ 1880
プローヴォラ
Margherita Provola
トマトソース、バジル、
グラナパダーノ、水牛燻製モッツァレラ

水牛モッツァレラと  1980
フレッシュトマトの
マルゲリータ
Margherita Speciale
トマトソース、バジル、グラナパダーノ、
ミニトマト、水牛モッツァレラ、
バージンオリーブオイル

マリナーラ• 1200
スペチャーレ
Marinara Speciale
トマトソース、オレガノ、
ニンニク、バジル、ミニトマト、
エクストラバージンオイル

ロマーナ 1500
Romana
トマトソース、バジル、
オレガノ、アンチョビ、ミニトマト、
ニンニク、モッツァレラ

ナポレターナ 1380
Napoletana
トマトソース、オレガノ、
アンチョビ、ニンニク、バジル、
ブラックオリーブ、ミニトマト、
オイル

スカルパリエッロ 1480
Scarpariello
トマトソース、オレガノ、ニンニク、
バジル、ミニトマト、ブラックオリーブ、
コショウ、オイル、グラナパダーノ

超高温の薪窯で焼き上げるサクモチのナポリスタイルのピッツァ。熱いうちに召し上がれ！

毎週水曜日はマルゲリータが特別価格 1000yen!
＊ ディナータイム（17:00-21:30）は、ワンドリンクご一緒にご注文ください。

＊価格は全て税込表示です。

Wednes day Special
水曜日のマルゲリータ



P I Z Z A

焼きたてのPIZZAお持ち帰りできます！ お気軽にスタッフまでお声がけください。

ボスカイオーラ 1800
Boscaiola
キノコ(６種)、ケイパー、コット、
グラナパダーノ、モッツァレラ

デル • ソーレ 1580
Dell Sole
トマトソース、ナス、
アンチョビ、ケッパー、ブラックオリーブ、
バジル、オレガノ、グラナパダーノ、
モッツァレラ

ディアボラ 1800
Diavola
青唐辛子、ンドゥイヤ、ミニトマト、
チキン、ピカンテサラミ、
ブラックペッパー、
グラナパダーノ、モッツァレラ

クアトロ•フロマッジ 1900
Quattro Formaggio
ゴルゴンゾーラ、リコッタ、
タレッジョ(ハチミツ)、
グラナパダーノ、モッツァレラ

ビスマルク 1650
Bismarck
バジル、卵、マッシュルーム、
モルタデッラ、
グラナパダーノ、モッツァレラ

チチニエッリ 1480
Ticinielli
トマトソース、ミニトマト、オレガノ、
バジル、しらす、ニンニク、オイル

バンビーノ 1600
Bambino
トマトソース、バジル、コーン、
マッシュルーム、ソーセージ
グラナパダーノ、モッツァレラ

プロシュート•ルッコラ 2080
Prosciutto Rucola
トマトソース、ルッコラ、
バージンオリーブオイル、
生ハム、リコッタチーズ、
グラナパダーノ、モッツァレラ

ブラッチョ•ディ•フェッロ 1500
Braccio Di Ferro
ほうれん草ソース、
サラミ、黒こしょう、
グラナパダーノ、モッツァレラ

コット•エ•マイス 1580
Cotto E Mais
コット、コーン、生クリーム、
バジル、ブラックペッパー、
グラナパダーノ、モッツァレラ

アンティーキ•サポーリ 1500
Antichi Sapori
ルッコラ、モルタデッラ、ミニトマト、
グラナパダーノ、モッツァレラ、
燻製モッツァレラ

サルシッチャ 1780
•フリアリエッリ
Salsiccia Friariell
サルシッチャ、フリアリエッリ、
モッツァレラ、燻製モッツァレラ

＊価格は全て税込表示です。



D O L C E

キャラメルバナナのドルチェピッツァ 1200 
Caramel Banana Pizza
キャラメルととろけるバナナはバニラアイスとの相性抜群！
ナッツのサクサクとした食感がアクセント。

DOLCE PIZZA  〈17 : 00 - 21:00〉

エンゼルフードケーキバニラキャラメル 600 
Angel Food Cake Vanilla Caramel
人気ナンバーワン！
ホロ苦キャラメルとたっぷりクリームで仕上げた、ふわふわシフォン。

バスクチーズケーキ 600
Basque Cheesecake
チーズをたっぷりつかった濃厚な味わい。
バニラ香る甘さ控えめの大人のチーズケーキ。

テリーヌ ショコラ 660
Terrine Chocolat
濃厚なビターチョコの
味わいが楽しめる、
しっとりなめらかな食感のテリーヌ。

アフォガート 660
Affogato
冷たいバニラアイスに、
香り高い熱々のエスプレッソを
たっぷりとかけてどうぞ。

アイスクリーム ダブル 600
Ice Cream Double
大阪のアイスショップ、ドルチェビータの
素材にこだわった濃厚なアイスクリーム。
4種類からお好きなものを
2つ選んでいただけます。
＊ 本日の種類はスタッフまで。

D O L C E

＊価格は全て税込表示です ＊写真は一部、参考画像です。


